
 
 

Mardi 3 au Vendredi 6 Novembre 2026 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Menu Canon de midi 
Entrée + Plat + Dessert : 48 € 

 
 

Tartelette aux champignons et purée de cèpes, 
chou rouge mariné, copeaux de figues et 

 condiments aigre doux. 
 

Mushroom tartlet with cep purée, 
marinated red cabbage, fig shavings and 

sweet-and-sour condiments. 
 

~ 
Vive sauvage rôti, 

écrasé de potiron, légumes d'automne confits, 
sauce Bercy à la verveine du Piémont. 

 
Roasted wild weever, 

mashed pumpkin, candied fall vegetables, 
Bercy sauce with Pietmont verbena. 

 
~ 

 
Poire Belle Hélène, 

enrobée de mousse au chocolat et insert chocolat coulant, 
crumble et glace vanille 

 
Belle Hélène pear, 

coated in chocolate mousse with a molten chocolate center, 
crumble, and vanilla ice cream 


