Mardi 20 au Vendredi 23 Octobre 2026

Menu Canon de midi
Entrée + Plat + Dessert : 48 €

Délicatesse de poireaux truffés,
parmesan en plusieurs textures,
pousses de liveche et jus de viande corsé.

A delicacy of truffled leeks,
Parmesan i various textures,
lovage shoots, and a full-bodied meat jus

~

Le Terre et Mer
Rable de lapin rot et calamar a la plancha en persillade,
fondue des dernieres tomates, légumes d’automne confits,
jJus de lapin.

Surf & Turf
Roasted rabbit saddle and grilled squid with parsley,
a fondue made with the last of the tomatoes,
candied fall vegetables and rabbit jus.

Le retour a la ruche,
parfait nougat, clafoutis léger a la figue.

Back to the Hive,
pertect nougat, light fig clafoutis.



