
 
 

Mardi 16 au Vendredi 19 Avril 
 
 
 
 
 

 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
Menu Canon de midi  

 
Entrée + Plat + Dessert : 48 € 

Entrée = Plat ou Plat + dessert 35 € 
 
 

Poulpe de roche à la plancha et en ragoût de petits pois 
frais et chorizo iberique,  

socca à l’encre, micro-végétaux et émulsion petit pois 
menthe 

 
 

Rocky octopus cooked “à la plancha” and also as  
a peas & chorizo stew, 

socca colored with ink, micro-plantss and mint-peas 
emulsion. 

 
~ 

Maigre rôti sur la peau 
asperges vertes de Provence saisies et petits légumes locaux, 

jus d’arêtes 
 

Meagre roasted on the skin, 
pan-fried provençal green asparagus, local vegetables and 

fishbone juice. 
 
 

~ 
 

Le dessert du jour  


