
 
 

Mardi 7 au Vendredi 10 Juillet 2026 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
Menu Canon de midi 

Entrée + Plat + Dessert : 48 € 
 
 

Gambas sauvage juste raidie, 
tomate paysanne, nectarine, féta et avocat, 

pickles d’oignon rouge et vinaigrette agrume. 
 

Wild prawns just seared, 
country-style tomato, nectarine, feta, and avocado, 

red onion pickles and citrus vinaigrette. 
 

~ 
Maigre sauvage de ligne rôti, 

girolles d’Annot et maïs en plusieurs cuissons, 
soupe de roche. 

 
Roasted wild lean fish, 

Annot chanterelles and corn prepared in various ways, 
rocky fish soup. 

 
~ 
 

Jardin d’été  
Mousse cream cheese, biscuit vanille, croustillant,  
Confit de concombre et son jus, granité gin basilic. 

 
Summer Garden 

Cream cheese mousse, vanilla cookie, crispy topping, 
Cucumber confit with its juice, gin-basil granita. 


