Du Mardi 6 au Vendredi 9 Octobre

Menu Canon de midi
Entrée + Plat + Dessert : 48 €

Velouté de cépes,
écrasée de potiron pays, gambas a la plancha.

Cream of cep mushroom soup,
mashed local pumpkin, grilled shrimp.

Dos de cabillaud sauvage nacré,
pomme de terre cabrette a ’huile d’olive et taggiasche,
zestes de citron, émulsion de soupe de roche.

Cabrette potatoes with olive oil and Taggiasche olives,
lemon zest, rock soup emulsion.

Raisins d’Automne
ganache montée a la cardamone sur granola croustillant,
sorbet et voile de raisin, fraicheur de raisins.

Autumn Grapes
Cardamom-infused whipped ganache on crispy granola,
grape sorbet & vell, fresh grapes.



