Mardi 28 au Vendredi 31 Juillet 2026

Menu Canon de midi
Entrée + Plat + Dessert : 48 €

Meranda de thon dans I’esprit du salade nicoise,
légumes du soleil marinés a I'huile d’olive,
oeuf de caille et tranche de thon a la flamme.

Tuna meranda inspired by the Nicoise salad,
sun-ripened vegetables marinated mn olive oil,
quail egg and a slice of seared tuna.

Risotto Carnaroli safrané,
courgette trompette au pesto et gambas sauvage a la plancha
émulsion crustacés.

Saffron-infused Carnaroli risotto,
trumpet zucchini with pesto, wild prawns “a la plancha”,
shellfish emulsion.

Le Rouge Ardent
espuma a la vanille, sable croustillant,
sorbet a la fraise/poivron rouge et point de piment d’Espelette,
les dermieres fraises fraiches.

Fiery red
Vanilla espuma on a crusty sablé,
strawberry & red bell pepper sorbet with a hint of Espelette
pepper, the last strawberries.



