
 
 

Mardi 25 Août au Vendredi 28 Août 2026 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
Menu Canon de midi 

Entrée + Plat + Dessert : 48 € 
 
 

Emietté de crabe bleu aux agrumes estragon, citron caviar, 
crémeux de fenouil rôti, pamplemousse rose,  

gel yuzu, huile d’herbes. 
 

Shredded blue crab with citrus, tarragon, lemon caviar,  
roasted fennel cream, pink grapefruit, 

yuzu gel, herb oil. 
 

~ 
 

Maigre sauvage rôti, 
Compoté d’aubergines, câpres au vinaigre balsamique, soupe de 

roche 
 

Roasted wild weakfish, 
Eggplant compote, balsamic pickles capers, rockfish soup 

 
~ 

 
L’éclat de mirabelle, 

Panna cotta vanille, mirabelle agrémenté de son coulis, sorbet 
thym et sa tuile craquante. 

 
The essence of mirabelle-plum, 

Vanilla panna cotta, mirabelle-plum coulis, thyme sorbet and 
delicate crisp tuile 

 


