Mardi 14 au Vendredi 17 Avril 2026

Menu Canon de midi
Entrée + Plat + Dessert : 45 €

Oeuf fermier poché, oignon pissaladiére,
espuma fenouil braisé, copeaux de Poutargue et haddock,
émulsion oignon doux.

Poached farm egg, pissaladiére-style onion,
braised fennel espuma, shavings of poutargue and haddock,
sweet onion emulsion.

La muge rétie et soupe de roche,
écrasé de pomme de terre amandine aux condiments riviera.

Roast mullet and rockfish soup,
Almond-style mashed potatoes with Riviera seasonings.

Le beau chou 2a la fraise et basilic,
Craquelin, crémeux et ganache montée vanille Bourbon,
sorbet.

The strawberry & basil beautichou,
craquelin, creamy filling and a whipped Bourbon vanilla
ganache montée, sorbet.



